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 Die 
Sandwich 
Macher

by PRINCS
0660 1100855

catering@princs.com

P R I N C S  C AT E R I N G
L A K E S I D E  PA R K

Wir organisieren Ihren Event –
Sie haben Zeit 
für Ihre Gäste!
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UNSERE AKTIONSBOXEN

Aktion
Brötchenboxen

50 genießen
40 bezahlen

Flyerbox
(50 Stück)

Brötchen bunt gemischt

Veggie & 
Vegan Box
(50 Stück)

Brötchen bunt gemischt

€ 106,– € 106,–

PreisbeispielFlyerbox 5 x 10 Stück:20 Brötchen á € 2,50 = € 50,–
20 Brötchen á € 2,80 = € 56,–

____________________________________
 

 
           € 106,–

+ 10 Brötchen geschenkt                      € 26,50
+ 1 Flasche Prosecco*    € 18,– 

+ gratis Zustellung   € 25,–
= € 69,50 gespart
______________________

Aktionspreis 239,– 
(statt € 270,–)

PRINCS 
Fingerfood Box **
(60 Stück)

bunt gemischt

UNSERE EXKLUSIVEN
VERANSTALTUNGSRÄUME

 für bis zu 700 Personen

Lakeside Park
7 Räume

Räume im EG Fläche in m²

Leibniz + Lovelace 420

Leibniz 300

Lovelace 120

Turing 110

Zemanek 70

Hopper 240

Foyer 350

Details siehe Webseite: www.lakeside-scitec.com

HOTSPOT Lakesidepark
Event Restaurant
Sitzplätze:
Indoor 120 / Outdoor 300
catering@princs.com
0660 1100855

BITS & BYTES Lakesidepark
Marketplace & Schauküche

Sitzplätze:
Indoor 30 / Outdoor 200

catering@princs.com
0660 1100855

UNSERE LOCATIONS
für Events auch exklusiv buchbar

ABHOLSTATION
Mo.–Fr.:

BITS & BYTES 
Lakeside B01

8–14 Uhr

Sa.: 
HOTSPOT

Lakseide B06
9–10 Uhr

BERATUNG &
BESTELLUNGEN

Lakesidepark B01
9020 Klagenfurt

0660 1100855
catering@princs.com

www.princs.com

*) Pro Zustellung/Bestellung eine Flasche Prosecco
**) Wir servieren unser Fingerfood auf Einweggeschirr für € 0,50 pro 
Speise oder in Mehrweg-Gläsern für eine Kaution von 3,00€ pro Glas.



Belegte Brötchen (mind. 3 Stück pro Sorte)
auf französischem Baguette oder 
Finnenbaguette (dunkel) mit Kräuterfrischkäse

Hausgemachte Aufstriche:
Liptauer | Kürbiskern | Ei-Aufstrich
Gemüse-Kräuter-Topfen

Winzerschinken | Bio-Putenschinken
Mailänder Salami | Kärntner Salami
Prosciutto San Daniele | Kärntner Schinkenspeck
Drautaler Käse | Mozzarella-Tomate | Brie

Hausgemachte Aufstriche:
� un� sch | Wurstmayonnaise (mild/scharf) | Pilzaufstrich
Hummus mit Ananas & Chili  | Hummus mit Rohkost 
Paprika Walnuss „Muhammara“ mit Oliven 

Norwegischer Räucher-Fjordlachs | marinierte Garnelen 

Tramezzini (mind. 2 Stück pro Sorte) 

Winzerschinken, Ei, Paprika
� un� sch, Salat, Ei
Ei-Aufstrich

Prosciutto San Daniele, Rucola, Parmesan 
Mailänder Salami, Salat, Ei

Sandwich (mind. 2 Stück pro Sorte)

Winzerschinken, Salat, Ei
Tomaten, Mozzarella, Rucola

Mailänder Salami, Salat, Ei
Prosciutto San Daniele, Mozzarella, Rucola

Räucher� ordlachs, Tomate, Rucola

Wrap (mind. 2 Stück pro Sorte)

Prosciutto San Daniele, Mozzarella, Salsa Rosa, Rucola
Winzerschinken, Sauerrahm, Jalapenos
Humus, Ananas, Chili  

Räucher� ordlachs, Frischkäse, Rucola

Fingerfood (mind. 10 Stück pro Sorte) *

Mini-Frühlingsröllchen auf 
mariniertem Glasnudelsalat

Pikanter Käse am Spieß 
mit Trauben und Nüssen

Gebratenes Hühnerbrüstchen an Kürbispesto 
mit Zitrone, Gurke und Tomate

Paprika-Walnuss Dip „Muhammara“ 
mit Oliven

Capresespieß an Basilikumpesto

Griechischer Salat im Glas 
mit mariniertem Schafskäse

G’schmackige Aufstrichvariationen 
unserer heimischen Bauern

Gemüsesticks mit Dip

Pastete fein garniert

Pikante Fleischbällchen 
auf Tomaten-Chili-Salsa

Lauwarmes Schweinsbrat’l 
auf Krautsalat

Hausgemachtes Sülzchen mit 
Wachtelei und Kernöl

Kärntner Brett’ljause

Carpaccio vom Jungschwein 
alla „Tonnato“ im Glas

Goldgelbe Mozzarella-Sticks mit Dip

Halbtages Catering  pauschal 46,– p. P.
Begrüßung mit Obstkorb und 2 Ka� ee p. P.
2 Seminargetränke in den Tagungsräumen p. P.
Eine Pause mit 2 Getränken (Apfel-/Orangensa� , 
Mineralwasser, Ka� ee) und 2 Snacks (süss/sauer)
Mittagsbu� et inkl. 2 Suppen , 3 Hauptspeisen, 2 Salaten
Keine Personalstunden enthalten

Ganztages Catering pauschal 58,– p. P.
Begrüßung mit Obstkorb und 2 Ka� ee p. P.
2 Seminargetränke in den Tagungsräumen p. P.
Eine Pause mit 2 Getränken (Apfel-/Orangensa� , 
Mineralwasser, Ka� ee) und 2 Snacks (süss/sauer)
Mittagsbu� et inkl. 2 Suppen , 3 Hauptspeisen, 3 Salaten
Keine Personalstunden enthalten

Ihr Catering-Kontakt
catering@princs.com

CATERING & SIDE-EVENTS
Schulungen • Tagungen • Seminare

Firmenfeierlichkeiten • Kunden-Events • Messen
Weihnachtsfeiern • Ehrungen

Veranstaltungen aller Art

= VEGAN

€ 4,00/Stk.
€ 2,50/Stk.

€ 2,50/Stk.

€ 2,80/Stk.

€ 3,30/Stk.

€ 2,70/Stk.

€ 4,70/Stk.

€ 5,50/Stk.

€ 6,00/Stk.

€ 3,50/Stk.

€ 3,00/Stk.

Fingerfood (mind. 10 Stück pro Sorte) *

Lachstarte mit Wasabikaviar

Mousse von der Räucherforelle 

Geräucherter Lachs auf Mangochutney

Shrimpscocktail auf Salat im Glas

Roastbeefröllchen fein garniert

Tartare vom Mattersdorfer 
Edel-Räucherlachs

Gegrillte Garnele „Asia-Style“ 
mit Limette

Handgelegte Sacher- 
oder Punschwürfel

Mini Apfelstrudel 

Aufgeschlagene Topfencreme 
mit Fruchtspiegel € 4,50/Stk.

€ 5,00/Stk.

 € 2,60/Stk.

*) Wir servieren unser 
Fingerfood auf Einweggeschirr 
für € 0,50 pro Speise oder in 
Mehrweg-Gläsern für eine 
Kaution von 3,00€ pro Glas.

 € 3,50/Stk.


